
3-4月号　1

【荷　　姿】1㎏×12袋 【荷　　姿】1㎏×12袋 【荷　　姿】1㎏×12BL 【荷　　姿】500ｇ×18BL×2合
【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】小鉢 【用　　途】小鉢 【用　　途】小鉢、前菜 【用　　途】小鉢

【味　　付】酢味 【味　　付】ﾏﾖﾈｰｽﾞ風味 【味　　付】醤油味 【味　　付】酢味

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

【荷　　姿】3本×25BL 【荷　　姿】2本×25BL 【荷　　姿】20枚 【荷　　姿】20個×24BL
【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】揚物 【用　　途】前菜 【用　　途】前菜 【用　　途】前菜、ﾃﾞｻﾞｰﾄ

【大 き さ】 【大 き さ】約3×4×2㎝　約20ｇ/個

【味　　付】薄味 【味　　付】薄味 【味　　付】薄味 【味　　付】甘味

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

【荷　　姿】 【荷　　姿】18個×16BL 【荷　　姿】 【荷　　姿】800ｇ×10袋
【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】 【用　　途】 【用　　途】 【用　　途】

【大 き さ】 【大 き さ】約φ4×3.5㎝　約40ｇ/個

【味　　付】薄味 【味　　付】薄味 【味　　付】青じそ風味 【味　　付】醤油味

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

鱧を使ったふんわり食感の
新丈です。約30個入/袋

卵で菜の花の咲いている様を
表現しました。

約4×3.5×2.5㎝　約19ｇ/個

菜の花葛万頭
600ｇ×16袋

里芋、菜の花、ﾏｯｼｭﾎﾟﾃﾄ、
卵

蒸物

おさしみ鱧しんじょう

一口ｻｲｽﾞの柏餅です。ご注文
はお早めにお願いします。

【大 き さ】 【大 き さ】 約12×22×2.5㎝　約670ｇ/枚

よもぎ生地を胡麻豆腐で包み、
生湯葉で巻きました。

桜えびが香る、春らしい非常に
色鮮やかな切出商品です。

約φ3×21㎝　約140ｇ/本 約4×20.5×2㎝　約180ｇ/本

焼き目をつけることで海老の
香ばしさを出しました。

焼き海老新丈 徳用柏餅

ゆば、よもぎ、ﾐｯｸｽ粉、
練りごま、砂糖

餅、漉し餡

ゆば巻ごま豆腐（よもぎ） 若草桜えび新丈

たまご、桜えび、すり身、
ほうれん草ﾊﾟｳﾀﾞｰ

海老、魚肉、生ｸﾘｰﾑ、人参、
椎茸、川茸、卵等

約10切/BL約500粒/㎏

長崎産長崎加工です。
丁寧に下処理されています。

【入　　数】【入　　数】

磯の香りが楽しめます。味付には
定評をいただいています。

しっとりとした食感です。ｸﾗﾝﾍﾞﾘｰ
が味と見た目のｱｸｾﾝﾄです。

食べやすい味付です。
山椒の香りが楽しめます。

あおさと大根のマリネ クランベリーと卯の花サラダ アサリの山椒煮 長崎産さば南蛮漬

大根、赤ﾊﾟﾌﾟﾘｶ、黄ﾊﾟﾌﾟﾘｶ、
あおさのり

おから、枝豆、玉ねぎ、
ｸﾗﾝﾍﾞﾘｰ

あさり、山椒、醤油 ｻﾊﾞ、玉ねぎ、醸造酢、砂糖、
人参、ﾋﾟｰﾏﾝ

今月のお薦め品

小鉢小鉢

1㎏×10袋

青じそ大根 ふきと筍ゆば煮の物風

大根のﾊﾟﾘｯとした食感と青じそ
の風味が良く合います。

ふきの色と食感を生かした
昔ながらの煮物風惣菜です。

魚肉（はも、たら）、
なたね油

ｵｰﾄﾞﾌﾞﾙ、椀種

割干だいこん、人参、昆布 ふき、たけのこ姫皮、
しいたけ、油揚げ
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3-4月号　2

【荷　　姿】 【荷　　姿】12個×10ＢＬ×2合 【荷　　姿】1㎏×12BL 【荷　　姿】20枚×20BL×2合
【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】

【大 き さ】約φ5×13㎝/本 【用　　途】焼物 【用　　途】揚物 【用　　途】刺身、寿司種

180～220ｇ/本 【大 き さ】 約2×13㎝　約11ｇ/尾 約2×7×0.3㎝/枚

【味　　付】わさび醤油味 【味　　付】ﾎﾜｲﾄｿｰｽ味 【味　　付】素材味 【味　　付】薄味

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

【荷　　姿】30個×28BL 【荷　　姿】32個×16BL 【荷　　姿】3本×25BL 【荷　　姿】

【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】 【用　　途】揚物 【用　　途】揚物、煮物 【用　　途】揚物

【大 き さ】 約φ2×5㎝　約20ｇ/個 【大 き さ】約φ3.3×21㎝　約150ｇ/本 【大 き さ】約10×2㎝　約20ｇ/個

【味　　付】薄味 【味　　付】薄味 【味　　付】薄味 【味　　付】薄味

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

【荷　　姿】175ｇ×30袋 【荷　　姿】 【荷　　姿】1㎏×10BL 【荷　　姿】54切×10BL
【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】 【用　　途】 【用　　途】ﾃﾞｻﾞｰﾄ

【大 き さ】約14×6×2.5㎝/枚 約60～70ｹ/㎏ 【用　　途】ﾃﾞｻﾞｰﾄ

【味　　付】素材味 【味　　付】甘味 【味　　付】ﾏｽｶｯﾄ風味 約3×3×3㎝/切

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

650ｇ×14BL
豚ﾀﾝ、醤油、わさび

ｵｰﾄﾞﾌﾞﾙ

揚物

ｶｯﾄ済・粉打済です。部位によって
大きさﾊﾞﾗﾂｷあります。

鱧カット（粉付）

鱧（ﾍﾞﾄﾅﾑ）、食塩、小麦粉

甘エビ蓮根あられ揚げ

魚肉すり身、玉葱、あみ海老、
大葉、湯葉、卵白

1㎏×10BL

淡路玉葱の大葉ゆば揚げ さばとオクラの天ぷら

蓮根、甘ｴﾋﾞ、すり身、
ｸﾘｰﾑﾁｰｽﾞ、道明寺あられ

【大 き さ】 【大 き さ】約20ｇ/個

1枚1枚丁寧に仕上げて
あります。6ｇｻｲｽﾞです。

ｶｷ殻の上に具材を盛りつけた
ﾎﾞﾘｭｰﾑ感のある焼物です。

IQF凍結。約84尾入/㎏。
鮮度が良く臭みもありません。

静岡県産わさびが味のｱｸｾﾝﾄ
です。約3本入/袋です。

今月のお薦め品

真さば、ｵｸﾗ、生姜、ﾊﾟﾝ粉

国産豚タンわさび醤油漬 海鮮グラタン メゴチ松葉開き キス昆布〆

ｶｷ、ｲﾀﾔ貝、乳等を主原料と
する食品、小麦粉、玉ねぎ

ﾒｺﾞﾁ(中国） ｷｽ、昆布、砂糖、塩

爽やかなﾏｽｶｯﾄの美味しさを
わらび餅で表現しました。

わらび餅マスカット風

ｶｯﾄしたｻﾊﾞとｵｸﾗを貼り合わせて
衣をつけたﾎﾞﾘｭｰﾑある揚物です。

乳等を主原料とする食品、ｾﾞ
ﾘｰ、
鶏卵、小麦粉①ﾏｽｶｯﾄ果汁
②ﾊﾟｯｼｮﾝﾌﾙｰﾂﾋﾟｭｰﾚ

クリームチーズプリン北海道

乳等を主原料とする食品、
卵黄、ﾅﾁｭﾗﾙﾁｰｽﾞ

ｺｼと弾力のある蒟蒻です。
原料は群馬産の特等粉のみ使用。

濃厚なﾁｰｽﾞの味わいをそのままに
ﾌﾟﾘﾝにしました。

さしみこんにゃく①青のり②白③柚子

約15ｇ/個

1㎏×10BL

ﾃﾞｻﾞｰﾄ

砂糖、澱粉、香料、本蕨粉

シート54①マスカット②パッション

【大 き さ】

こんにゃく粉①青のり
③柚子皮

刺身

すり身に瀬戸内産あみ海老と
淡路島産玉葱を練り込みました。

甘ｴﾋﾞを練り込んだ柔らかな
生地にあられをまぶしました。

2019年3～8月限定商品。見た目
も綺麗でﾊﾞｲｷﾝｸﾞにお勧めです。

【入　　数】

【大 き さ】

①3512030 
②3512291 
③3512290 

1561100 

①2853130 
②2853140 

常温 

6950020 

4421140 

冷凍 

冷凍 
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冷凍 冷凍 
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冷凍 
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冷凍 

0622030 

冷凍 

冷凍 

冷凍 

冷凍 
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ケース単位出荷 ※盛付例 ケース単位出荷 


